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I nostri salumi sono lavorati da fresco e tutti i processi
produttivi come la salagione e la macerazione sono eseguiti a
mano niente siringatura.

| nostri salumi sono versatili e ideali a piu somministrazioni in
purezza, per pizze, focacce e crostini, piatti gourmet ed in
abbinamento a sottoli, verdure, formaggi e marmellate.

Le loro carni hanno una disidratazione pari al 40%.

Our cold cuts are processed fresh, and all production
processes such as salting and marination are done by hand
without any injection.

Our cold cuts are versatile and ideal for various servings in
their pure form, for pizzas, focaccias, and bruschettas,
gourmet dishes, and when paired with pickles, vegetables,
cheeses, and jams.

Their meat has a dehydration level of 40%.



| SALUMI DI PESCE

DA UN'IDEA DIFRANCESCO SECCI

SEAFOOD CHARCUTERIE

AN IDEA BY FRANCESCO SECCI

Shark@, un nome che
rappresenta un prodotto unico

SALUMI DI PESCE REALIZZATICON LE

STESSE TECNICHE UTILIZZATE PER LA
PREPARAZIONE DI QUELLI CLASSICI

Shark®, a name that represents a

: unigue product:

SEAFOOD COLD CUTS AND CHARCUTERIE
MADE USING THE SAME
TECHNIQUES AS TRADITIONAL

MADE IN |TALY



La produzione dei salumi nasce da
una meticolosa ricerca della materia
prima, pesci e molluschi selezionati
attentamente ed elaborati con ricette
in proprio. Poi applicate con processi
studiati e messi in opera grazie alla
maestria e all’esperienza degli
artigiani del mare.

L’attenzione ai condimenti, come i sali
di provenienza diversa, le erbe
aromatiche non comuni e
’affumicatura realizzata grazie al
fumo di legno di olivo e melo hanno
dato vita a nuovi sapori, innovativi ma
rispettosi del concetto ditradizione.

The production of our seafood
charcuterie begins with meticulous
research for the finest raw materials
(fish or mollusks), carefully selected
and prepared using proprietary
recipes. The process continues with
tried-and-true, efficient methods,
honed through the expertise of our
skilled artisans of the sea.

Attention to seasonings, including
specialty salts and rare aromatic
herbs, along with smoking techniques
using olive and applewood, adds a
new dimension of flavours -
innovative yet respectful of tradition.

SONO UN SALUME NON SONO UN CARPACCIO!
I’M CHARCUTERIE, NOT CARPACCIO!

SALUMERIA DI PESCE ALLA TOSCANA

TuscAN StyLE SEsFooD DELI
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APPASSIONATI

I PROFESSIONISTI

| salumi di pesce
di Shark fish bar

salumich pesce sono la
I speciilita di Shark, sk
Bar, un piccolo locale in

piazzra Santa Maria delle
Larcer|, una delle F'I, bel
le & supgpestive plazze del
centro storico di Prata lde

ato tlalla mente creativa o

Feancescn Secc, proprietano
el athiacenite Dex-Ralian Betrol, Shark & nato come bottesa per
la vercliva vl e progdott @ € ¢ pol trasfarmato inun I|||;_L'u dove

SEERIATE Un Callce ac '-'r-'"ihii;-'hih} da angnall pinse, poke,
sush e srack olmare; Il cuore di Shark sono pera 1 salumi di
t salla cl
tonn, la soprassatadi polpo affurmicataal castagno. | lanmno
di spada affumicato al legno'di alivo, roastsh, un rodst-beef di
watlellaclassica
sdlsCan dimdlae, ma iece 8 proeing @ pesce Grabe alungre

pesce try nertano particolare attenzione la bire

TONNO rosso, @ |3 SalSKCa CoN Sapan e Consis

marinature, affur
lorte persanalila.

classe e delicate;

Ature e cotture drerss, || pesce acquista una
dendao e noté manne e awicinandas can
za al sapore ded saluml veri e propn
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FOOD BEVERAGE

PER | PROFESSIONISTI E GLI APPASSIONATI
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gastronomici - £ nel platti
degli chef
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La vocazione marinara

dell’eclettico Dek

Bibi Monti

| piatti a base di
salumi di pesce
s0n0 la proposta
pili caratteristica
del locale che offre
ai clienti esperienze
sempre nuove
conle proposte di
Gulia Talani

Il ruolo di Shark,
fish bar & cockall

Un locale di tutt ¢ p
cuts, come lo definsc
fondatore Francesco Secc

istorante eclettco dalfanima marino. Cos|
sidefinice il Dek locale di tutti e per it

piazza delle Carceri difronte ala Basiica diSanta
Maria di Giuliano da Sangallo, capolavoro art-
stico e monumentale del primo Rinascimento
ek tolon bistrot & un diesel che ha awuto biso-

opo una ristrutturazione che gl ha permesso
di diventare n purto di riferimento per la citta
toscana. Swiluppato su due sale, una affacciata
sull piazza efaltra pilintima e raccolta ali
dellocale, dispone anche di uno spazio ester
confortevole e faclle da vivere grazie alla piazza
chelo circonda,

Fin da subito a scelta & stata quela d puntare:
Sul piatt 0 mare, Racconta Secci "Lidea era di
regalare alle persone un momento autentico
da dedicare a se stessi facendo in modo che a
quel momento corrispon
gastronomica diidentita ma anche confortevole
i cul il pesce fosse protagonista’. Non semplic
piatti ma qualche proposta innovativa che arria
da Shark la botega adiacente a De, dove sono
statl svluppat  salumi di pesce che fanno parte
anche delfofferta del locale. Stiamo parlando
di Bresaola di tonna con aromi della macchia

b

jesse una proposta

e Taffumicatura realizzata grazie a fumo i legno

ot fumcatoa o dlave ronatzzo s

diolivo & melo a nuoui sapori
innovativi, ma rispettosi del tragizione

diun fiettod tonna rosso speziato- Soprassata
di polpo naturalo al fumo di olivo, Salsiccia di
pesce -1onno del Medterraneo e seppia, arom
del Chianti, sale Maldon & pepe di Sichuan- &

Carcert nel cuore di Prato @

Maldon e zucchero, ) legno d melo.

1i1a cucina del Dek offre pro-
poste come | Paccher alla soprassata di poipo
e ristretto di pomadoro oppure il Lonzino di
spada affumicato con zucchine al profumo d
menta, e piatt pil internazionali come il sushi
o esperienze pi pop co o pane burro
e acciughe. Secdi, che alle spalle ha numerosi

un occhio alfOriente, pizze leggere e gustose,
senza dimenticare a norcineria i mare & salumi
di pesce per sorprendere e conquistare. ' una
cucina che volutamente spazia i varl ambit per
offire ainostriclent esperienze sempre nuove, e
spezic ele erbe aromatiche in misura equibrata
valorizzano le diverse portate, conla carne ed
pesce protagonisti -spiega Francesco Seccl- Le
pietanze sona curate
pure il cuore dellesperienza da Dek & e sempre
Sard | sapore”. | ulto accompagnato a una carta
deivinivaria ¢ rasversale curata dai sommelier
Felice Carlone e Matteo Palmieri che spazia fra
ovita & produzioni classiche con uno spazio per
Champagne e spumanti. € poi €& la Borgogna
© Qualche sorpresa, ancora POco ConoSCIUta
mettere in pratica e idee del proprietario
pensa da quattra anni Giulia Talan, classe 95 &
tanta ginta,con esperienze al ”
di Sestriere, alla Bottega del Buon Caffe accanto
ad Antonello Sardi ¢ con Marco Stabile alfOra
doria. Talanti offre una cucina mai banale, fatta
per stupire e per godersi ogn attimo di gusto
senza rinunciare alla semplicita a partire dalle
Alci del Mar Cantabrico con pane  burro fino
all Insalatina di baccala con fagiolini alfacchio
e boltarga Oro di Cabras, senza farsi mancare
un buon ritto di mare o un nostalgico cocktal o
‘gamberi. Degno dinota I Vitel tonné alla maniera
di Giulia Talant preparato con il delizioso Roa:
stfish di tonno speziato cotto al naturale. Tra
primi spicca lo Spaghettino Martel alle arselle
viareggine gi sgusciate o a radizionale Zuppa
di moscardini nostrani con arzo perlato ¢ bieta
0. ancora, | Paccheri artigianall alla gallinella &
flori di zucca. Nei secondi & facle farsi te
dalla Catalana con cr
Betecca o et aUn stato brado. | piatt

materia prima. Pes

viagg)per
st mode, ha voluto una cucina con tecniche

el ek che ha ngrar
o morca Gopa

grande attenzione ai condimenti come i sai i

aip nuove che s ra
ducono inricette mai ostentate,accostamenti
di sapori e di ingredienti che a volte strizzano

ihanol Gusuch tral Swnax ure propone 4

el el goro s dall 1l Dek talian Bistrot

piazza dell Carceri 172
59100 Prato
tel +39 0574 475476

Gavermouthcl o . Campor et
dibirra artigianale, 0

www decanteristorante it

65

A cenrn, i paron rancesco,

Giula Talanti o
2555 5 el el e
ato propone una cucina
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_DA BERE E MANGIARE

La confezione della
Antica Dolceria

granella di pistacchio.

bonajutot “ “ -

Dal salame di pesce a quello vero, passando per tartufi e torroni. o7 / o9 MARZO 2020
Sette leccornie per rendere la cena di Natale un’esperienza sensoriale.

zatodaunfinaletalmente pieno e icco
che - scientificamente provato-invita
poialsorsodiunbuonvinorosso. Eche

dire delle magnifiche cialde croccanti
tipiene di ricotta calda e spolverate di
granelladipistacchio?llcannologilcan-

nolo, non capita certo di mangiarlo tutti
igiorni. Per 'occasione sinceratevi che

sia superbo Bene, con questa piccola, STAZIONE LEOPOLDA - FIRENZE
aaloricaearistocraticadispensaédavvero
impossibilesbagliare. Come peripanet-

imandate i conti con e calo-
fieeisensidicolpaagennaio
2021. E tempo di osare. Con
questa piccola selezione di
prodotti potrete certamente ritagliarvi
angolidipiacere.
Unintimotéte-a-tétetravoieil gusto
con la G maiuscola. Quello capace di
congelare (almeno per un po’) ansia,
tristezzaemusilunghi. Perché diciamolo:
comesifaanongioiredavantiaunafetta

disalame?Purchésiaapastamorbida,da Il famoso jamon toni, le delicatessen sonotuttea portata
ealtre leccornie " .
uello | epanich dimouse. Pitfaciledicosl.. .
chesisciogliesoloaguardarlo,caratteriz- | di clic su patanegrait = © RIPRODUZIONE RISERVATA

Il paradiso esiste ed & in Friuli.
Prova ne sono i salumi della boutique
Lovison. salumilovison.it

Il tubero
per eccellenza,
piu condimenti e

Tocca Stelle

con sentori di mandorla,
carciofo, frutta secca e note
verdi di erba appena tagliata.
diewole.it

wello con
pistacchi di Bronte firmato

Soprassata di polpo.
naturale affumicata al legno di Olivo.
sharkbottegadelpesce.t

88 Tunormi diembreX
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Shark — La Bottega del Pesce:

i salumi di mare made in
Prato

BSer 2020, 0128 |'a cura di Annalisa Zordan

A PRATO CE UNA REAILTA CHE PRODUCE
SALUMI D) MARE, PRECISAMENTE IL

MEDITERRANED L] ABBIAMO ASSAGGIATIE

MERITAND, LA STORIA DI SHARK - LA
BOTTEGA DEL PESCE

OANEES2R055()

(AR RO}

1 salipm v mgee sono grmm cesy difTusg,

iy diegll Italidni

Morenn Cetronl con la sua silumeris
imtiea Aniko n Semigallia, o un pin giovane
Mareo Claroni chie sperrmentn sul Lemi
all'Osaeria dell"Orologio di Flumiiing o,
spostandoci olire | confini, precisemente a
El Puerio de Sant Murio nd Angel Ledn

(K085 ®

Shark - La Bottega del Pesce

Durngue, che ci fo unirealta che produce
salimi i mare ai piedi degh Appenning?
“Shark — La Bosteia del Pesce ho
] ata mel 2006 e inizialmente

e lin lines di salumi La Dehesa del Mar
Ma di esempi di chef che hanno
upproccin alli noreinenia di mare ce ne
s mmaltissimid (ma quanto & buon il
lurdo di mare i Glanfrance Pascueci?!)
ttth perd accrmnt dilla vietmz dal
e

)

5
vendeve preparatl di pesce sottovinto,
purtrappo, pr.'ni, non fy avute g
sticeesso! Cosi, (n seguito a un indagine df
sercdto, imi Koo wn po " adatiato af gust
dei praresi ™. Risponde cosi Francesco
Secel; identore ¢ proprietario di Shark
“Avevier infutts notate come Prato fosse
piena di macellerie, percio, anclie su
stugerimento di mic moglic livornese, ho
ponsato di wranane i pesee come fosse
CTHTIE € SO « f!ﬂ[l.'lﬂl.\'.\‘t.’ tire salharie
tipico toscano ™. Una trovaty che di fatto
ha fimzionato, non senza il tipico
seetticismo Infaiale.

Perché produrre dei salumi di
pesce?

“AN tnizio erana turti malto ditfidenti, ma
dapu il JHCEI NS i mon riuseivamy o
capricitarst 5 frattasye off peser ™ Tamo
che dallo scetiicismo passavano ally
curitwit, gnche di sapere | maotivi che
mvevamo spinto Francesoo ad usare il pesee
pet crenre un prodotto simile o guetho di
camie, periltro giil buono di per s </
mativy sone molteplici, io adoro i pesce, o
pesce lo possonin mangiore Wik, anche ohi
Tur dlellie ventrizieoni relighoxe, & i pitt
mtrizionafaente ¢ dectsamente i
satlhee, Constdirate che b wilizzo selo le
parti magre del pescata”,

10
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I tipi di salumi prodotti

Feineesca, et niuto della cher Glulia
Talentl, ogg: produce sei tipi di salumi
diversi con i} pesce provenienie per I'80%,
dul Mur Mediterrithes, dalll bresaolu i
tatio allp soptussata di polpo affumicata
il castugno, dil Toreion di spada
alfumicats al legno di olivo alla salsivein
h pesee. “Avendo un altro locale ad theza
Hocule gemello di 1 Dek Itlian Bistrot,
wemipre & Prato e sepre di proprieti

dell imprenditore wscomo, mdr) mi ¢

dell'imprenditore toscano, ndi) mi é
weapritinier i assaguziare | mitlcd sahumi di

Angel Lean ¢ posso dive con cogmzione di

cunnesal e 4 postrd xi aveicinao df i ai
salumi i carme, forse perché la nastra
iANioe & Natin gueeste fin dall nizio”
Hisultato ottenito grazie a lunghe
maripature, #lle affumicature ¢ alle cotture
diverse, di'modo che 1 pesce sequisisca
unin forte persannlith. Tutte teeniche che o
ricordano il lavore incredibile portito
avanth, dallaltrs pirte dell'emisfero, in
Australin, da Jush Nitand grande
poitivoce delll fish butchery (macellerii
sili pesce) nel suo Smmt Petera Sydney

Come vengono fatti i salumi di
mare

“La brexaala ¢ fiutta con e trancio df
POt BEQRIIELG 1F Neocn ¢ mdceruto m e
pepi, i lonzing i spada viene invece
frima afftmicany o feu macerian il
finpechietto sefiatica, méiite per fo
soprassata il palpe ustamo animale
preivate’ dialle testa, Jo cuodiamo o hussa
femmpeeratira, lo pressiomo ¢ lo
affumichiami teggermente. Con quesia
soprassata of faccfamo pure i hacon
bt pvgllare o soprasaita sottile ¢
crioceriy in padella ™. Alro Tore
wll'occhiello ¢ Shirk — La Bottega del
Pesce ¢ 1l ropstfish di tonno, “gui la parte
centrale del filistto viene locoita con if
miide, feggormonie scottita per produrme
o fgrgera crosia exferma ¢ colta in formo
w 33 gredl per un‘ora e mezzo circa, I
rispltaio & s prodoro diverso dao
uadyiiend cdrpaceio di pesce, un tocco di
sala bomnata « cipolling agrodalee o if

quarlsiasi carpaceio di pisce, un toceo di
salsa tonnata ¢ cipolling agrodoloe e {
gioco @ futto ™, consiglin Frinceéco, che
poi ei spiegn anche il segreto della sun
sulsieein di pesce: £ fate con tanno del

Muediterranvo, che ricorda lo parte magra

detla salsiccia, e la seppia che cotta a

basau temperatiora vichinma la consistenza

detla parte grassa del maiale. Poi lu
condiume come fogse wna vera ¢ propria
salsicein, dungue con finocchivito, pepe,

vino rosso e aglio”

11
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| SALUMI DI PESCE

DI SHARK" SHARK"® ‘S

FISH CHARCUTERIE




BRESAOLA d[TONNO MADN|TALY

AROMIDELLA MACCHIA MEDITERRANEA E PEPE DEL SICHUAN

TUNA BRESAOLA

AROMAS OF THE MEDITERRANFAN SCRUB AND SICHUAN PEPPER

LAVORATA DA FRESCO,
NO COLORANTI, NO CONSERVANTI

MADE FRESH
NO COLOURANTS, NO PRESERVATIVES

Labresaoladitonno,comeillonzino dipesce spada, subisce
un processo molto simile ai salumi di maiale, con un periodo
dimarinaturae unodistagionatura.

La sua particolarita & la macerazione in una miscela di pepi
chelacircondae glidaforza. Un esplosione di saporiche ci
trasporta nella nostra terra, la Toscana, dove i sapori sono
persistentie decisi.

Essendo il salume pili acuto e toscano della nostra gamma
solitamente lo andiamo ad abbinare a ingredienti che
smorzano la sua forza in maniera da creare degli
abbinamentimolto suggestivi.

Tuna bresaola, like swordfish lonzino, undergoes a process
very similar to pork charcuterie, with a marinating and aging
period. , g
lts uniqueness lies in the maceration in a mixture of spices that ~ 2 —eind '_
surround it and give it strength. An explosion of flavors that s :
transports us to our land, Tuscany, where the flavors are
persistentand bold.

As the sharpest and most Tuscan among our charcuterie .
range, we usually pair it with ingredients that mellow its
strength, creating very suggestive combinations. 2

BRESAOLA «/ TONNO

Blister interfogliato 70gr - Shelf life 45gg
Trancio s/v 0,8/1,5 Kg. - Shelf life 60gg




CROSTINO BRESAOLA
DI TONNO, CREMA DI
CARCIOF|,
POMODORINI CONFIT

PESO:10 4
COSTO BRESAOLA: 0,55 €

TARTINA BRESAOLA DI

TAGLIERINO BRESAOLA

TONNO, SALSA TARTARA DI TONNO, CREMA DI
E CIPOLLINA AVOCADOE
AGRODOLCE POMODORINI CONFIT
PESO:10¢ PESO:30g¢

COSTO BRESAOLA: 055 €

COSTO BRESAOLA:165€

SANDWICH BRESAOLA
DITONNO, SCAROLA
SALTATA, OLIVE
TAGGIASCHE E
PHILADELFIA

PESO:25¢
COSTO BRESAOLA:137€

PIZZA 220gr

BRESAOLA DI TONNO
Bresaola di tonno, mozzarella a
crudo, finocchi julienne marinati
al lime e maionese al pomodoro

FOCACCINA 150gr
BRESAOLA DI TONNO
Bresaola di tonno, crema di
formaggio, broccoli croccanti e
crema di carciofi

PESO: 60 g
COSTO BRESAOLA:330€

PESO:50¢
COSTO BRESAOLA:2,75€

TAGLIERE IN PUREZZA DEI
SALUMI SHARK

PESO:25¢
COSTO BRESAOLA:1,375€

SANDWICH BRESAOLA DI
TONNO, MELANZANE
SOTTO PESTO E
PHILADELFIA

PESO:25¢
COSTO BRESAOLA: 1,37 €

MONTADITO BRESAOLA
DI TONNO, FETTA DI
BUFALA, ORIGANO
BRICIOLE DI TARALLO E
POMODORINO
SEMISECCO

PESO:10¢
COSTO BRESAOLA:055€

TAGLIERE IN PUREZZA COMPLETO
25 gr Bacalao affumicato, 25g Bresaola di Tonno,

25g Lonzino, 25g Bacon di Polpo,
25g Salmone, 25g Roastfish

COSTOFOOQOD: 8,875 €
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LONZINO « SPADA

Fumo I Ouvo, AROMI E FINOCCHIETTO SELVATICO

SWORDFISH

SMOKED WiTH OLvE WooD, AROMAS AND WILD FENNEL

LAVORATO DA FRESCO, SALATO A MANG,
DISIDRATATO DEL 40%,

[l nostro lonzino di pesce spada viene marinato sotto sale e
zucchero, macerato nel finocchietto selvatico, ed infine,
affumicato.

Sicuramenteil prodotto pitielegante dellagamma.

Our swordfish lonzino is marinated in salt and sugar,
macerated in wild fennel, and finally, smoked.
Definitely the mostelegant productinthe range.

Blister interfogliato 70gr - Shelf life 45gg
Trancio s/v 0,8/1,5 Kg. - Shelf life 60gg

. .
MADE IN ITALY

LONZINOG . SPADA
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CROSTINO LONZINO DI
SPADA

Gorgonzola e marmellata di
arance

PESO:10¢
COSTO LONZING: 060 €

TAGLIERINO LONZINO DI
SPADA

Finocchi julienne e marmellata di
limone

SANDWICH LONZINO
DI SPADA

Crema diformaggio e
radicchio trevigiano arrosto

PESO:30¢g
COSTO LONZINO:1,80€

PESO:25¢
COSTO LONZINO:150€

CAPONATINA LONZINO
DI SPADA

Capponata di verdure
stagionali e maionese alla
menta

PESO:30g¢g
COSTO LONZINO:1,80€

PIZZA 220gr

LONZINO DI SPADA
Mozzarella, zucchine scapece e
pomodorini ciliegini gialli e rossi

FOCACCINA 150gr
LONZINO DI SPADA
Cime di rapa saltate Philadelphia

PESO: 60 ¢
COSTO LONZINO:3,60€

PESO:50¢
COSTO LONZINO:300€

TAGLIERE IN PUREZZA DEI
SALUMI SHARK

PESO:25¢
COSTO LONZINO: 1,50 €

TAGLIERE IN PUREZZA
COMPLETO

25 g Bacalao affumicato

25g Bresaola di Tonno,

25g Lonzino,

25g Bacon di Polpo,

25g Salmone,
25g Roastfish

COSTOFOOQOD: 8,875 €
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ROASTFISH MiDE I T

COTTURA ALLINGLESE DIUN FILETTO DI TONNO PINNA GIALLA

ROAST

LUNICO DELLA NOSTRA GAMMA
SENZA PROCESSO DI DISIDRATAZIONE
CLASSICA BRASATURA DIUN FILETTO
DITONNO PINNA GIALLA ALLINGLESE
LAVORATO DA FRESCO

NO COLORANTI, NO CONSERVANTI

THE ONLY ONE IN OUR RANGE
WITHOUT A CLASSIC DEHYDRATION
PROCESS: ENGLISH BRAISING OF A
FRESH YELLOWFIN TUNA FILLET.

MADE FRESH

NO COLOURANTS, NO PRESERVATIVES -~

Il roastfish di tonno ha una lavorazione uguale al classico
roastbeef, una cottura esterna all'inglese e una laccatura al
miele e rosmarino, rimanendo crudoall'interno.

E un prodotto molto sfizioso, morbido e avvolgente al palato.
Losipudusareincucinainmolte versioni.

Tunaroastfish undergoes a process similarto classic roast beef,
with an English-style external cooking and a glaze of h&ney
and rosemary, while remaining raw on the inside. It's a very
delightful, tender, and palate-pleasing product that can be
used invarious culinary preparations.

Trancio s/v 0,8/1,5 Kg. - Shelt life 30gg




CROSTINO ROASTFISH
Salsa tonnata, capperi, cipollina
agrodolce polvere di caffe

PESO:10¢
COSTO ROASTFISH: 055 €

SANDWICH ROASTFISH

Foiegras e composta di fichi

TAGLIERINO ROASTFISH

Spinaci saltati, puré di patate

PESO:25¢
COSTO ROADTFISH: 1,375 €

PESO: 404
COSTO ROASTFISH: 200 €

ROASTFISH TONNATO
Tertare di manzo, salsa tonnata,
polvere di caffé capperie
cipolla agrodolce

PESO: 404
COSTO ROASTFISH: 200 €

CLUB SANDWICH
ROASTFISH

Insalata scarola, pomodoro
cuore di bue, cipollina agrodolce
e maionese senapata

PIZZA 220gr
ROASTFISH

Mozzarella, cipolla marinata,
capperi zest di limone

PESO:80¢
COSTO ROASTFISH: 4,00 €

PESO: 60 ¢
COSTO ROASTFISH: 1,375 €

TAGLIERE IN PUREZZA DEI
SALUMI SHARK

PESO:25¢
COSTO ROASTFISH: 1,375 €

TAGLIERE IN PUREZZA
COMPLETO

25 g Bacalao affumicato

25g Bresaola di Tonno,

25g Lonzino,

25g Bacon di Polpo,

25g Salmone,
25g Roastfish

COSTOFOOQOD: 8,875 €
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BACON &/ POLPO

AFFUMICATO AL LEGNO DIOLIVO

OCTOPUS BACON

SMokep WitH Ouve Woob

LAVORATO DAFRESCO
NO COLORANTI, NOCONSERVANTI

MADE FRESH
NO COLOURANTS, NO PRESERVATIVES

Il bacon di polpo & un salume gid presente sul mercato, ma noi siamo riusciti a
personalizzarlo creando una tripla affumicatura che ci permette di avere un sapore
omogeneo dal cuore fino alla parte esterna. | polpi vengono cotti a bassatemperaturafino a
rompere le fibre, successivamente vengono pressati, senza aggiunta di conservanti. Solo
con il oro collagene riusciamo a dare forma cilindrica e a mantenere la sua forza anche
duranteiltaglio all'affettatrice.

[l nostro bacon dipolpo prende il nome da una preparazione a mio avviso molto divertente e
sfiziosa: tagliando unafetta ad affettatrice e posizionandola su una padella antiaderente con
un filo d'olio e un peso sopra, si ottiene una cialda molto croccante e con un sapore molto
vicinoaquellodelclassicobacon.

Octopus baconis a salami already available on the market, but we have managedto customise it
by creating a triple smoking process that allows us to have a consistent flavour
from the core to the outer part. The octopuses are cooked at low temperature until the fibres
break, then they are pressed, with no added preservatives. Only with their own collagen
can we give it a cylindrical shape and maintain its strength even when sliced with a slicer.
Our octopus bacon gets its name from a preparation that | find very fun and delicious: by
slicing a piece with a slicer and placing it in a non-stick pan with a drizzle of oil and a weight on
top, you getavery crispy result with aflavour very close to that of classic bacan.

Blister interfogliato 70gr Shelf life 40gg
Trancio s/v 0,8/1,5 Kg. Shelf life 60gg

| | | |
MADE IN ITALY
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MEDAGLIONE ALLA
PIASTRA DI POLPO

Puré di patate, olive taggiasche
e fiore di cappero

PESO:90¢g
COSTOPOLPO:4,50€

PIZZA 220gr POLPO
Polpo, crema di patate arrosto,
mozzarella, olive e polvere di
capperi

FOCACCINA 150gr
POLPO

Polpo, mozzarella a crudo e olive
taggiasche

PESO: 60 ¢
COSTO POLPO:330€

PESO:50¢
COSTO POLPO:2,75€

TAGLIERE IN PUREZZA DEI
SALUMI SHARK

PESO:25¢g
COSTOPOLPO:1,375€

MACCHERONI IN
CARBONARA DI POLPO
polpo naturale 25g, polpo
chips 15g uova e parmigiano

COSTOPOLPO:2,20€

POLPO BURGER

Polpo alla piastra, maionese,
pane nero di seppia

PESO:100 g
COSTO BRESAOLA:550€

CHIPS DI POLPO

Polpo al naturale

PESO:10¢
COSTOPOLPO:055 €

POLPO E PATATE
Polpo al naturale 30g, polpo
chips 15g patate schiacciate

UOVA AL TEGAMINO

Polpo naturale 13g, polpo
chips 13g e paprica in polvere

COSTOPOLPO:250€

COSTOPOLPO:1375€

TAGLIERE IN PUREZZA
COMPLETO

25 g Bacalao affumicato

25g Bresaola di Tonno,

25g Lonzino,

25g Bacon di Polpo,

25g Salmone,
25g Roastfish

COSTOFOOD: 8,875 €
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SALMONE SCOZZESE

MARINATO CON SALI PREGIATIE ZUCCHERO, AFFUMICATO AL
LEGNODIMELO

LAVORATO DA FRESCO
NO COLORANTI, NO CONSERVANTI

MADE FRESH ;'
NO COLOURANTS, NO PRESERVATIVES

|l nostro salmone scozzese lavorato dafresco, salato amano
esuccessivamente affumicato.

Parte grassa inferiore alla parte magra una texture tenace e
delicata.

Our Scottish salmon is processed fresh, salted by hand, and
thensmoked.

The fatty part is lower than the lean part, with a tough yet
delicatetexture.

Blister interfogliato 70gr - Shelf life 40gg
Batfa s/v 1,0/1,5 Kg. - Shelf life 40gg
Cuore s/v 250/500 Gr. - Shelf lifte 40gg

| | | |
MADE IN ITALY

SALMONE

iy
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PENNE SALMONE
Salmone affumicato, penne,
panna e scaglie di tartufo nero

OMELETTE SALMONE
Salmone affumicato, uova erba
cipollina

PESO:50 g
COSTO SALMONE: 2,50 €

PESO:40g
COSTO SALMONE: 2,00 €

SASHIMI DI SALMONE

Salmone affumicato 6pz

PESO: 904

COSTO SALMONE: 450 €

TAGLIERE IN PUREZZA DEI
SALUMI SHARK

PESO:25¢
COSTO SALMONE: 1,375 €

TARTARE DI SALMONE

Salmone affumicato e caviale
di tartufo nero

PESO:70¢
COSTO SALMONE:350€

SANDWICH SALMONE

Salmone affumicato burro
francese

PESO:25¢
COSTO SALMONE: 1,375 €

FOCACCINA 150gr
SALMONE

Salmone affumicato burrata, olio
al tartufo bianco e scaglie di
tartufo nero

PIZZA 220gr
SALMONE

Salmone affumicato, burrata,
rucola e pomodorini confit

PESO:50¢g
COSTO SALMONE: 2,55 €

PESO:60¢g
COSTO SALMONE: 3,00 €

TAGLIERE IN PUREZZA
COMPLETO

25 g Bacalao affumicato

25g Bresaola di Tonno,

25g Lonzino,

25g Bacon di Polpo,

25g Salmone,
25g Roastfish

COSTOFOQOD: 8,875 €
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SALSICCIA i PESCE

50% ToNNo PINNA GIALLAEDO% SerPiA

AROMIDEL CHIANTI, PAPRIKA, SALI PREGIATI & PEPE DI SICHUAN

SEAFOOD SAUSAGE

LAVORATADAFRESCO
NO COLORANTI,NO CONSERVANTI

MADE FRESH
NO COLOURANTS, NO PRESERVATIVES

Infine abbiamo la salsiccia di pesce, composta da tonno
fresco e seppie cotte a bassa temperatura, portate fino alla -
rotturadellefibre. Abbiamo creato questo'connubio proprio
per ricreare una vera e propria salsiccia; infatti il tonno-.
rappresentalaparte magra, mentrelaseppiaquellagrassa. |l
tutto viene condito con aromi del Chlantl flnocc-hle’(to -_.‘_A

-

selvatico, paprika, vinoesale. et
Abbiamo la possibilita c||presentarel|prodott05|a|n bude”o
naturale, siadirettamentein pasta.

Da utilizzare e gestire come una vera. eproprla salsmma d’l »

maiale.

Last but not least, we have the fish sausage, made frorfresh ; :

tuna and slow-cooked cuttlefish until the fibres br,eak down:: ;
We created this combination specHficalty to replicafe. a:true =¥

P
sausage; indeed, the tuna representsth&}ean part, whilethé -

cuttlefish represents the fatty part: Everythlng is seasorfed
with Chianti herbs, wild fennel, pagrika, wine; arfd, salt.” " ot
We have the option to present the: produc'{ elther n abnatuFI v

casingordirectlyinpasteform. *+'%,
Tobe used and managed|ike atrue pork sz sausage

Disponibile in pasta s/v 0,5/1 0 Kg. Shelf,llfe 1299 ‘ _‘

Disponibile in budelle: s/\gO 5/1,0 Kg Sh’&ll‘ I'ie 1299

‘1\-
4
-

% »
- b

< *4
¥

| | | |
MADE IN ITALY
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POLPETTE
ALLARABBIATA

Salsiccia di pesce 7 polpettine
di 25g, salsa di pomodoro
piccante e cialda di pane

PESO:105¢
COSTO SALSICCIA: 5145 €

SANDWICH SALSICCIA
DI PESCE

Salsiccia di pesce piastrata,
maionese senapata, insalata e
pomodori

FOCACCINA 150gr
SALSICCIA

Salsiccia alla piastra, cime di rapa
e crema di formaggio

PESO:304
COSTO SALSICCIA: 147 €

PESO: 60 g
COSTO SALSICCIA: 294 €

PIZZA 220gr
SALSICCIA
Salsiccia di pesce fritta,
mozzarella e friarielli

PAPPA A POMODORO
Salsiccia di pesce, burrata, olio e
basilico

CROSTINO SALSICCIA
Salsiccia si pesce fritta e
stracchino

PESO:80 g
COSTO SALSICCIA: 392 €

PESO:60g
COSTO SALSICCIA: 294 €

PESO:304
COSTO SALSICCIA:147 €
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BACALAO

100% MEeRLUZZO SALATO A MANO

LAVORATO DA FRESCO
NO COLORANTI, NO CONSERVANTI

MADE FRESH

NO COLOURANTS, NO PRESERVATIVES

[l nostro Bacalao lavorato da fresco salato a mano e
succesivamente affumicato un prodotto dei semplice
utilizzo,ideale perricettessfiziose.

Baffa s/v 0,5/0,75Kg. - Shelf life 21gg-

™t

S 0T
o e
.

| | | |
MADE IN ITALY
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CROSTINO BACALAO
Bacalao affumicato, crema di
ceci e scarola

INSALATINA DI BACALAO
Bacalao atfumicato, patate lesse,
olive taggiasche e pomodoro
concasse

SANDWICH BACALAO
Bacalao affumicato, scarola e
crema di ceci

PESO:10g
COSTO BACALAO: 055 €

PESO:60 g
COSTO BACALAO:3,30 €

PESO:25¢
COSTO BACALAO: 1,375 €

TAGLIERE IN PUREZZA DEI
SALUMI SHARK

Bacalao affumicato

PESO:25¢
COSTOBACALAO:1,375€

FOCACCINA 150gr
BACALAO

Bacalao affumicato, crema di
patate, capperi, olive
taggiasche, pomodoro e
maionese

PESO:50¢g
COSTO BACALAQO:2,75€

TAGLIERE IN PUREZZA
COMPLETO

25 g Bacalao affumicato

25g Bresaola di Tonno,

25g Lonzino,

25g Bacon di Polpo,

25g Salmone,
25g Roastfish

COSTOFOOQOD: 8,875 €
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SHARKETTA

MERLUZZO, PAPRIKA DOLCE, PAPRIKA PICCANTE & AROMIDEL CHIANTI

SHARKETTA

LAVORATADAFRESCO
NO COLORANTI,NO CONSERVANTI

MADE FRESH
NO COLOURANTS, NO PRESERVATIVES

La nostra Sharketta sfiziosa, appettitosa leggermente
piccante.

Disponibile in barattolo 220gr Shelf life 365gg
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CROSTINO SHARKETTA

INSALATINA DI BACALAO

PENNE SHARKETTA

Sharketta Bacalao atfumicato, patate lesse, Sharketta e burro
olive taggiasche e pomodoro
concasse

PESO:30¢g PESO: 604 PESO:60¢g

COSTO SHARKETTA: 1125 €

COSTOBACALAO:330€

COSTO SHARKETTA: 2,70 €

PIZZA 220gr FOCACCINA 150gr CROCCHETTE SHARKETTE
Sharketta, mozzarella e SHARKETTA Sharketta e mozzarella
prosciutto cotto Sharketta e burrata

PESO:504¢ PESO:50¢ PESO:15¢g

COSTO SHARKETTA: 2,25 €

COSTO SHARKETTA:2,25 €

COSTO SHARKETTA: 0,70 €

SANDWICH SHARKETTA
Sharketta, scarola e olive
taggiasche

PESO:30g¢
COSTO SHARKETTA: 1125 €

TAGLIERE SALUMI
Sharketta

PESO:30g¢
COSTO SHARKETTA: 1125 €

TAGLIERE IN PUREZZA
COMPLETO

30 g Sharketta

25 g Bacalao affumicato

25g Bresaola di Tonno,

25g Lonzino,

25g Bacon di Polpo,

25g Salmone,
25g Roastfish

COSTO FOOD: 1000 €
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| SALUMI DI PESCE

DA UN'IDEA DIFRANCESCO SECCI

SEAFOOD CHARCUTERIE

AN IDEA BY FRANCESCO SECCI







SHAR

BOTTEGA DEL PESCE

info@sharkbottegadelpesce.it
Tel. +39 335 6695459

WWW.SHARKBOTTEGADELPESCE.IT

" /SALMONE

| SALUMI DI PESCE
SEAFOOD CHARCUTERIE -
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